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usgua 2026

5 APRILE 2026 H 13:00
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Salumi in Selezione, al Miele e frutta L
Girello cotto rosa, salsa tonnata
Insalatine dell’'orto di primavera e vinaigrette agli
agrumi
Scrigno di Sfoglia con Primizie di stagione
Portobello gratinato al Forno alle erbe fini, battuto di
verdure dolci e terra di nocciole Tonda Gentile
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Risotto alle Erbe Spontanee, Mantecato al burro
d’alpeggio, punte di asparagi di Santena e rugiada di
limone
Ravioli del Vecchio Piemonte ai tre arrosti, ristretto di
vitello
Code di gamberi scottate al Grand Marnier, cuori di
polenta croccanti

Capretto da Latte ai profumi di montagna e re
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3.
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= Semifreddo al torrone d'Alba, riduzione di Moscato '
» d'Asti e fragole Y

Bunet della Tradizione EVhey o

Caffe

S
4 "‘-l\\_l Vini in Abbinamento Proposti dal Sommelier

/ af \ euro 68,00 a Persona

A e L \ Albergo Ristorante Cantoira **** .
" l Via Roma 137 -Cantoira t
’ 17| Tel: 0123585413 - www.albergoristorantecantoira.com:




Lusquetts 2026

6 APRILE 2026 H 13:00

Carpaccio di bresaola punta d’anca con Saraset,
citronnette
Battuta di Fassona con Uovo di Quaglia e scaglie
di Grana Padano
Insalata croccante di punte d'asparagi e riduzione
balsamica
Sformatino di verdure dolci su vellutata al basilico
Sfoglia artigianale al burro, farcita con cuore caldo
di Toma d'alpeggio
Crespella fondente con Asparagi croccanti e
Salsiccia della Valle
Chicche Viola con fonduta al Gorgonzola dolce,
noci tostate e fiammiferi di pera Williams
Arrosto della Vena con Porcini
Carote Vichy
) -
/ . Crostata Frutta Fresca con crema leggera al
/ limone

\. Caffée
V|n| in Abbinamento Proposti dal Sommelier

5 euro 53,00 a Persona

Albergo Ristorante Cantoira **** L §
Via Roma 137 -Cantoira
j 3585413 - www.albergoristorantecantoira.com




